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In questo breve viaggio vogliamo accompagnarvi tra i nostri oliveti, la nostra casa, la
nostra Tuscia. L'olio EVO "Il Sighorino" nasce tra le colline dell'azienda agricola biologica
che la famiglia Grani coltiva con passione e dedizione da tre generazioni, dal Nonno
Marcello al figlio Marco fino ad oggi con il nipote Giorgio.

Gli oliveti secolari si affacciano sul Palazzo Papale di Viterbo e insieme ai nuovi impianti
danno vita oggi ad un extra vergine che rispecchia le cultivar tipiche del territorio
viterbese della D.O.P. Tuscia: Caninese, Frantoio e Leccino.

| terreni tufacei ricchi di minerali, il continuo monitoraggio in campo,una raccolta precoce
e una meticolosa lavorazione in frantoio, conferiscono all'olio caratteristiche chimiche e
sensoriali di grande qualita. L'alto valore polifenolico, svolge un importante ruolo
salutistico oltre a conferire sensazioni uniche di amaro e piccante che danzano in perfetto
equilibrio ed armonia.




| ANALISI SENSORIALE |

Al naso, si apre con intensi aromi di erba appena falciata, mandorla fresca e carciofo.
In bocca dominano note di erbe aromatiche come rosmarino e timo.

| IL PROGETTO |
Ci impegnamo a portare ogni anno il miglior prodotto sulle vostre tavole, prestando
sempre maggiore attenzione alla sostenibilita ambientale e alla qualita.
Ogni pratica agronomica viene analizzata utilizzando sistemi tecnologici innovativi che
ottimizzano le risorse idriche, minimizzano gli sprechi e riutilizzano i residui agricoli
garantendo una gestione circolare e sostenibile dei nostri oliveti biologici.

“RACCONTIAMO UN TERRITORIO ATTRAVERSO | SUOI SAPORI."



| RICONOSCIMENTI |
GOLD medal in DUBAI
SILVER medal in JAPAN
PLATINUM award in BERLIN
SELEZIONATO Gambero Rosso
Flos Olei 2024 (top 500 oli mondiali)
Guida Slow Food ltalia
Guida LODO Selection

Viterbo, Strada Signorino 3, 01100 |
info@olioevoilsignorino.com
tel.+39 339 2967446



